NOTRE CARTE

Nos entrées

Pat¢ chaud de Viandes marinées et Foic Gras, Lamelles de Truffe *80€

Gnocchis 2 la Jurassienne, Crémeux de Champignons, Persil Vin Jaune 25€

Truite fumée de la Petite Montagne du Jura, condiment Betterave,

Creme Raifort et citron 20€

Nos Plats

L. Peche du jour 25€

Veau dor¢, échalotte confite et pomme de terre boulangere 29€
Saint—]acques Roties, Sauce Savagnin, Truffe et salsifis * 88€
Volaille aux Morilles et Vin Jaune, légumes d’un Pot-au-Feu ¥ 38€

Risotto 2 Ia Truffe noire, Glace de Viande * 42€

Nos Desserts

Fcuille 2 Feuille de chocolat, Sorbet Passion 18€
Tarte aux Pommes confites et Amandes, glace Anis et Cannelle 18€

Creme Bralée a la Chataigne, Sorbet clémentine et cédrat fondant 18€

Nos Plus

Cancoillotte Maison au Vin Jaune 12€
Plzmche de Fromages Maison Vagne (Affineur) 14€

\Jambon cru du Haut-Doubs, Condiment 15€

*
Terrine de Foie Gras aux épices  (pour 2 personnes) 40€

Nos formules

(Plats 1ssus de notre carte en % portion)

39€ 2 Plats

Entrée et Plat oU Plat et Dessert OU Fromage (hors ™)
42€ 3 Plats
Entrée, Plat et Dessert OU Fromage (hors ™)

* %k %

62€ Entrée, Plat, Dessert OU Fromage

(Au choix parmi 'ensemble de la carte)



